JUAN R {:} J 0 2008 Premios y reconocimientos:

GUIA PENIN 2013 Juan Rojo 2008: 5 Estrellas y 90 p.
Denominacion de origen: D.O. Toro GUIA INTERVINOS Juan Rojo 2008: 91 p.
Envejecimiento: VEREMA Juan Rojo 2008: 93 p.

8 meses en bairica de roble frances de Allier
Variedad: 100% Tinta de Toro
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Notas de cata:

Fase Visual: Es un Vino concentrado, con capa
alta y color purpura brillante, observandose
ribetes violetas en capa fina que denotan
juventud y viveza.

Limpio, brillante y con una lagrima untuosa
que deja toda la copa coloreada.

Fase Olfativa: Los aromas son intensos de
frutas rojas y negras maduras, aportados por la
tipicidad de la variedad y estan acompafiados
por matices balsamicos y especiados, que
exhiben limpieza y complejidad, estos
provienen de los 8 meses de envejecimiento del
vino en barricas bordelesas de roble francés.

Fase Gustativa: Profundamente aterciopelado
y dulce en boca.

Los sabores licorosos de la fruta estdn unidos a
la mineralidadapacible , terminando con una
nota exotica especiada. Con un final largo,
jugoso y elegante, que se aferra al paladar.

TEMPLANZA

"Conviene  decantar, puede  presentar
sedimentos naturales”.

Es aconsejable abrirlo antes de su consumo,
para beberlo en su maximo esplendor.
Temperatura de consumo alrededor de 15°C
Maridaje: Marida a la perfeccion con carnes
rojas, guisos, quesos grasos y embutidos.
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AGO DE MATARREDONDA

Presentacion:

Caja de cartén con 6 botellas de 75 cl.

BODEGA:
Ctra. Toro-Valdefinjas, Km. 2,5 49800 TORO ( Zamora)
tel. +34 980 059 981 687 965 280

info@matarredonda.es



